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La Region Vinicola de Champagne abarca 34.000 ha. de viiiedo, extendiéndose a lo largo de 319 pueblos en
las 4 principales regiones: Montaiia de Reims, Cote de Blancs, Valle del Marne y Cote des Bar.

La Denominacién Champagne se puede aplicar solamente a los es-
pumosos que se elaboran a partir uvas de los vifiedos ubicados en los
319 pueblos que conforman esta regién vinicola. Estos municipios a
su vez se clasificaron partiendo de una base conocida como Echelle
des Crus (Escala de los Pagos). La ley de 1927 clasificé la calidad del
vifledo en funcién de la historia vinicola de cada pueblo, aplicando

a cada uno de ellos una escala que va del 80 % al 100 %. Ademads se
crea el Comité Interprofesional del Vino de Champagne (CIVC) para
defender a todos los sectores (viticultores y bodegas). Este comité
evaltiia cada afiada y fija un precio para cada variedad de uva. La
escala antes definida permite establecer el precio de la uva que hay
que pagar en cada vifiedo. Asf se establece la siguiente clasificacion:
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Grand Cru, serdn aquellos pueblos que tiene la méxima valo-
racién y escala del 100 % (Cobraran el 100 % del precio fijado
de la uva por el CIVC). Hay s6lo 17 pueblos clasificados como
Grand Cru. Representan unas 3.000 hectdreas (de las 34.000
totales). Los pueblos clasificados como Grand Cru son: Am-
bonnay, Avize, Ay, Beaumont-sur-Vesle, Bouzy, Chouilly (solo
para la Chardonnay), Cramant, Louvois, Mailly-Champagne,
Les Mesnil-sur-Oger, Oger, Oiry, Puisieulx, Sillery, Tours-sur-
Marne (s6lo para la Pinor Noir), Verzenay y Verzy.

Premier Cru, pueblos que recibiran entre 90 y el 99 % del precio fija-

do por el CIVC. Hay 44 pueblos que tiene la calificacion de Premier
Cru, que suman unas 7.500 hectareas.

@ GRAND CRU

@ PREMIER CRU
COTES DE BLANCS
MONTAGNE DE REIMS

El suelo de composicién célcarea es el principal origen de la fineza de los vinos
espumosos de La Champagne, igualmente facilita la construccién de las galerias
subterrdneas donde envejecen millones de botellas.

Este tipo de subsuelo favorece el drenaje de los suelos y, gustativa-
mente, la mineralidad muy particular de algunos vinos de Champagne.

Las tres protagonistas principales para la elaboracion del champagne:

PINOT NOIR 38%
MEUNIER 31%

El Pinot Noir es una cepa originaria de Borgofia,que se caracteriza por su es-
tructura baja en tanino, de cuerpo medio que despierta sensaciones refinadas
y sutiles en boca. Mundialmente se describe al Pinot Noir como un vino de cu-
erpo y color ligero con intenso aroma a frutos rojos y una nota animal de caza
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La uva Meunier tiene unos racimos de tamafio pequefio y muy compacto,
de igual similitud al Pinot Noir. Las bayas son de tamafio menudo y con for-
ma de esfera, de un color negro azulado con matices violdceos. ... Otra car-
acteristica es su acidez, mds acentuada que el Pinot Noir y con el grado de
alcohol més alto.

El Chardonnay es el vino potente, afrutado y de buena acidez. De aspecto, esta

variedad muestra un color pdlido y amarillo recordando a la paja. En aroma la Char-
dornnay tiene notas caracteristicas poco maduras recordando a manzana verde.

En total se elabora un 90% de vinos blancos y un 10% de vinos rosados.

COMO INTERPRETAR LA ETIQUETA DE CADA CHAMPAGNE

RM Recoltant-Manipulant. Produce todo el ciclo Cosecha y Elaboracién
NM Negociant-Manipulant. Persona que compra la uva pero elabora el mismo
CM Coopetativa de Manipulacion. Procedente de una empresa Cooperativa.

RC recoltant - cooperateur. Cosecha para una cooperativa

SR Sociedad de Recoltans. Sociedad de Vignerons que se unen para vinificar

MA Marque dacheteur. Marca propiedad de un gran comprador

ND Négociant Distributeur. Compra vinos terminados en botella con su marca, para
vender en sus propios negocios.
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Propietarios de la casi totalidad del vifiedo de Champagne (90%), los vignerons
de Champagne son mas de 16.000.

Los Petits Vignerons son familias de viticultores que comercializan sus vinos elab-
orados a partir de las cosechas de sus propias fincas. Representan un 30% de la
produccién total. También existen Petits Vignerons que no elaboran, simplemente
venden sus uvas a las Grans Maisons.

Las Grans Maison , 360 en total, controlan mds del 70% de la produccién total de
Champagne, y con sus inversiones han conseguido que el nombre de Champagne
sea conocido en el mundo entero. Sus exportaciones representan el 90% del total de
las ventas de champagne. Desde 1882, las Maisons de Champagne crean el Syndicat
du commerce des vins de Champagne (se se convirtié en la Union des maisons de

Champagne).

Este sindicato se preocupa en particular por garantizar la defensa de la palabra
« Champagne ».

Sin esta accién, « Champagne » se habria convertido en una palabra genérica sinén-
imo de un método de elaboracién para los vinos espumosos.



BLANC D’ASSEMBLAGE & B.S.A.

JOSEPH PERRIER CUVEE TAISNE RIOCOURT A RLENOBLE AGRAPART ET FILS 7 EGLY OURIET GRAND CRU
ROYAL BRUT GRANDE RESERVE INTENSE MAG14 CRUS BRUT BRUT TRADITION
CHALONS-EN -CHAMPAGNE LES RICEYS DAMERY AVIZE GC AMBONNAY GC

t

35% Chardonnay 35% Pinot Noir 30% 65% Pinot Noir 35% Chardonnay 25% Chardonnay Chouilly Grand Cru, 90% Chardonnay 10% Pinot Noir. 70% Pinot Noir 30% Chardonnay. 36
Meunier, 36 meses en botellas. 20% 15% vinos de reserva, 3 anos crianza 30% Pinot Noir Bisseuil primer cru, Coupage 2 afadas. 36 meses en botella. meses en botella. Vinificacion 12 meses
vinos de reserva. en botella 45% Meunier Valle de la Marne. Vino Mezcla de 4 Grand Crus y 3 en barrica de roble
base cosecha 2014 Premier Cru.
GONET-MEDEVILLE CUVEE GOSSET GRANDE DELAMOTTE MAILLY BRUT MAILLY L'INTEMPORELLE
TRADITION PREMIER CRU RESERVE BRUT BRUT RESERVE GRAND CRU

LE MESNIL S/OGER GC Ay GC LE MESNIL S/OGER GC MAILLY GC MAILLY GC
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ROGER COULON BRUT
RESERVE DE 'HOMME
VRIGNY 1C

Chardonnay envejecido en barrica,
Pinot Noir y Meunier, 60 meses
crianza en botella

TAISNE RIOCOURT
GRANDE RESERVE
LES RICEYS
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70% Chardonnay, 25% Pinot Noir,5% 45% Chardonnay 45% Pinot Noir 10% 55% Chardonnay, resto Pinot Noiry 75% Pinot Noir 25% Chardonnay 607% Pinot Noir 40% Chardonnay 65% Pinot Noir 35% Chardonnay
Meunier. 10% envejecido en barricas. Meunier. 3 Afos en botella Meunier. 3 afos en botella. Mailly Grand Cru. 3 afios en botella Mailly Grand Cru. 4 afios 15% vinos de reserva, 3 anos crianza
24 meses crianza en botella. en botella
BLANC D’ASSEMBLAGE & MILLESIMES
JOSEPH PERRIER CUVEE ROYAL GOSSET MOET CHANDON GRAND VEUVE CLIQUOT DOM PERIGNON
MILLESIME BRUT CELEBRIS 2007 VINTAGE BLANC VINTAGE BLANC VINTAGE
CHALONS-EN-CHAMPAGNE Ay GC EPERNAY REIMS EPERNAY
52% Pinot Noir, 48% Chardonnay. 57% Chardonnay 43% Pinot Noir. 10 33% Pinot Noir 41% Chardonnay 26% 51% Pinot Noir 34% Chardonnay 15% Chardonnay & Pinot Noir, Ocho afios
8 anos en botellas anos en botella. Meunier. 60 meses en botella, Vintage Meiunier, 60 meses en botella, vinos crianza en botella.
envejecidos en barrica, no se mezcla con
vinos de reserva.
BLANC DE BLANCS & B.S.A.
JOSEPH PERRIER CUVEE ANDRE JACQUART VERTUS ANDRE JACQUART MESNIL DELAMOTTE BLANC MAURICE GRUMIER LES A RLENOBLE CHOUILLY
ROYAL B. DE B. EXPERIENCE B de B. 1r CRU EXPERIENCE B. DE B. G. CRU DE BLANCS BLANCS DE VENTEUIL B. DEB. GRAND CRU B.DE B. MAG14
CHALONS-EN-CHAMPAGNE VERTUS 1C LE MESNIL S/OGER GC LE MESNIL S/OGER GC VENTEUIL DAMERY
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100% Chardonnay, 15% vinos de 100% chardonnay. 4 afios 100% chardonnay. 6 afios 100% Chardonnay. 5 afios en botella. 100% Chardonnay. 3 afios en botella. 100% Chardonnay Chouilly Grand
reserva, 36 meses en botella. en botella en botella Assemblage 10% vino de reserva. 66% vino joven 34% vino reserva una Cru. Vino base cosecha 2014
anada. Cru Venteuil
AGRAPART ET FILS TERRORIRS GOSSET GRAND LEGRAS & HAAS ARLENOBLE CUVEE LES VENTURES PIERRE GERBAIS
B. DE B. EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS B. DE B. BRUT GRAND CRU G. CRU CHOUILLY B.DEB. CHAMPS VIOLE BIO
AVIZE GC Ay GC CHOUILLY GC CHOUILLY GC CELLES SUR OURCE
L Bio
Lﬂ (- '\" .:
100% Chardonnay. Coupage 2 afadas. 100% Chardonnay. 100% Chardonnay de Chouilly, Brut 100% Chardonnay de Chouilly, mezcla 100% Chardonnay de la parcela de
Grand Crus; Avize,Oger,Cramant y 3 anos en botella. 4 anos en botella 2008-2009, 7 anos en botella. Champs Viole, 36 meses crianza.

Oiry. 48 meses en botella Ecologico




BLANC DE BLANCS & MILLESIMES

A R LENOBLE CHOUILLY A R LENOBLE GENTIL HOMME
GRAND CRU B. DE B. ANDRE JACQUART MILLESIME SALON DELAMOTTE B. DE B. CHOUILLY G.CRU B.DEB.
MILLESIME EXPERIENCE B. DE B. GRAND CRU BLANC DE BLANCS MILLESIME MILLESIME 2013

CHOUILLY GC LE MESNIL S/OGER GC LE MESNIL S/OGER GC LE MESNIL S/OGER CHOUILLY GC

100% Chardonnay Chouilly Grand 100% chardonnay. Unico Terroir “Cote de Blancs” nico 100% Chardonnay. 100% Chardonnay Chouilly Grand
Cru. Millesime . 5 afios en botella 35% 8 anos en botella vifiedo “ Le Mesnil sur Oger” Gnica var- 6 anos en botella. Cru. Millesime . 7 afios en botella
reserve perpetuelle iedad “Chardonnay” una Unica anada.
Solo 37 anadas en 100 aros.

BLANC DE NOIRS & MILLESIMES

LEGRAS & HAAS B.DE B. LEGRAS & HAA§ B. DE B. 2014 ANDRE CLOUET MILLESIME AR LENOBLE B. DE N.MILLESIME
MILLESIME 2012 GRAND CRU LES SILLONS RESERVE BRUT GRAND CRU PREMIER CRU BISSEUIL
CHOUILLY GC CHOUILLY GC BOUZY GC BISSEUIL 1C
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100% Chadronnay de Chouilly 100% Chardonnay grand cru. Pinot Noir con un toque de Char- 100% Pinot noir, 70% Crianza en
Millesime 7 aros en botella 100% Vino de parcela. donnay. 4 afios en botella. Grand Cru barrica de roble. 5 afios en botella
Bouzy
BLANC DE NOIRS & B.S.A.
ANDRE CLOUET GRANDE ANDRE CLOUET UN JOUR MAURICE GRUMIER BLANC EGLY OURIET 1ER CRU LES GONET-MEDEVILLE CUVEE PIERRE GERBAIS LES
RESERVE GRAND CRU DE 1911 GRAND CRU DE NOIRS BRUT VIGNES DE VRIGNY BLANC DE NOIRS PREMIER CRU GRANDES COTES BIO
BOUZY GC BOUZY GC VENTEUIL AMBONNAY GC BISSEUIL GC CELLES SUR OURCE
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100% Pinot Noir. 3 afios en botella. 100% Pinot Noir. 6 afos en botella. 80% Meunier 20% Pinot Noir. 2 afios 100% Meunier de vifias viejas. Ensam- 100% Pinot Noir (90% Bisseuil 10% 100% Pinot Noir . 36 meses crianza en
Grand Cru Bouzy Grand Cru Bouzy en botella. 60% vino joven 40% blage de minimo 3 afadas. Ambonnay) 60 meses crianza en botella, Ecologico.
vino reserva 2 anadas 36 meses en botella botella

CUVEE PRESTIGE & ESPECIAL SOLERAS

ANDRE JACQUART SOLERA

PIERRE GERBAIS BLANC DE BLANCS MAURICE GRUMIER EXTRA EGLY OURIET GRAND CRU KRUG LEGRAS & HAAS EXIGENCE

LA LOGEBIO PREMIER CRU BRUT SOLERA BLANC DE NOIRS GRANDE CUVEE N°10 RESERVE PERPETUELLE

CELLES SUR OURCE VERTUS 1C VENTEUIL AMBONNAY GC REIMS CHOUILLY GC
Bio g
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100% Pinor Blanc, 36 meses crianza 100% chardonnay. Assemblage de 8 Chardonnay,Meunier & Pinot Noir. 100% Pinot Noir vifas viejas 70 afios. Chardonnay,Meunier & Pinot Noir. Pinot Noir de Ay & Chardonnay
en botella, Ecologico millesimes del 2008 al 2016. 4 aros en Ensamblaje de soleras envejecidas en Crianza en tinos de roble.Emsamblage Ensamblaje de mas de 120 vinos de Chouilly
botella. Premier Cru Vertus barricas de roble. Ahadas del 2005 al 60% 2008 40% 2007 envejecidos mas de 10 afios en barricas.
2011.10 afos crianza en botella. minimo 6 afos crianza en botella.20

anos de elaboracion en total.



ZERO DOSAGE - PAS SUCRE - BRUT NATURE

ANDRE JACQUART MESNIL MAURICE GRUMIER ROGER COULON BRUT
EXPERIENCE B. DE B. GRAND CRU INSTANT NATURE NATURE ESPRIT
ZERO DOSAGE ZERO DOSAGE DE VRIGNY
LE MESNIL S/OGER GC VENTEUIL VRIGNY 1C

100% chardonnay.

7 anos en botella

33% Meunier 33% Pinot Noir 34%
Chardonnay. 5 afios en botella. 60%

vino joven 407% vinos criados en solera.

Brut Nature elaborado con Chadron-
nay, Pinot Noir y Meunier. 10 meses en
barrica. 6 anos crianza en botella.

Brut Nature

DELAMOTTE MAURICE GRUMIER COEUR
ROSE DE ROSE BRUT
LE MESNIL S/OGER GC VENTEUIL

807% Pinot Noir 20% Chardonnay. 2

anos en botella. Rosado de maceracion.

28% Meunier 44% Pinot Noir 28%
Chardonnay. 3 afos en botella.60%
vino joven 30% vino reserva 2 afiadas
10% Pinot Noir envejecido en roble

ROSES D’ASSEMBLAGE & B.S.A.

GOSSET GRAND MAILLY BRUT
ROSE ROSE
Ay GC MAILLY GC

50% Chardonnay 50% Pinot Noir. 3

anos en botella

89% Pinor Noir 11% Chardonnay Mailly

Grand Cru. 3 anos en botella

ROSES DE SAIGNEE & B.S.A.

ROSES D’ASSEMBLAGE & MILLESIMES

ANDRE CLOUET ROSE AR LENOBLE ROSE TERROIRS TAISNE RIOCOURT ROSE DE
GRAND CRU CHOUILLY & BISSEUIL SAIGNEE
BOUZY GC CHOUILLY GC LES RICEYS

100% Pinot Noir. 3 anos en botella.
Grand Cru Bouzy

93% Chardonnay 7% Pinot Noir, 4
anos en botella. 40% Vinos de reserva,
crianza en Barricas y botellas magnum

100% Pinot Noir, 80% racimos
enteros, 3 anos crianza en botella.

BLANCS DASSEMBLAGE
Nacidos del asamblaje o mezcla de variedades blancas y tintas. Bruts sin aiada

BLANC DE BLANCS
Elaborados con una sola variedad blanca, la Chardonnay. Fineza y frescor, aromas florales y de frutos blancos.

BLANC DE NOIRS
Elaborados con Pinot Noir y/o Meunier vinificados en blanco. Poderosos y vinosos, con aromas de frutas
rojas y especias.

ROSES DASSEMBLAGE
Existe la posibilidad de anadir un poco de vino tinto al vino blanco para obtener un rosado. Algo prohibido
fuera de Francia para elaborar este tipo de vinos.

ROSES DE SAIGNEE
Nacidos de una maceracién de variedades tintas, vinos coloreados y estructurados

Encontramos todos estos estilos, en diferentes versiones dependiendo de si son vinos de anada (Millesimes)
o mezcla de diferentes afiadas (BSA Brut sin Ahada -Non Vintage)

B.S.A. BRUT SIN ANADA - NON VINTAGE

Mezcla de vinos ded diferentes afiadas. La mayorfa de champagnes no son de una misma ailada “Millesimes
o Vintage

La situacion septentrional del viiedo de La Champagne no permite que cada afio se puedan presentar las
situaciones de calidad necesarias en una sola cosecha.

Los elaboradores han creado una especie de banco de vinos de diferentes anadas, los llamados vinos de res-
erva, elaborados en anos anteriores.

Al tener la posibilidad de mezclar diferentes afadas, el chef de cave puede obtener cuvées equilibradas. Cada
Maison tiene su estilo, unos utilizan mas vino joven, otros mas o menos vinos de reserva. Nacidos de una
mezcla secreta, los Brut sin aflada representan el estilo de cada marca.

LOS ESTILOS DE CHAMPAGNE

MOET CHANDON GRAND VEUVE CLIQUOT
VINTAGE ROSE VINTAGE ROSE
EPERNAY REIMS
@

62% Pinot Noir 8% Meunier 30%
Chardonnay, 48 meses en botella. 11%
vinos envejecidos en barrica, Vintage

Pinot Meunier, Chardonnay y Meunier.
48 meses en botella, Vintage

MILLESIMES - VINTAGE

Provienen de vendimias de una sola anada, especificada obligatoriamente en la etiqueta y el corcho.

Estos vinos solamente es posible elaborarlos en las mejores afiadas, dicha decision corre por cuenta de cada
Maison. Son mas estructurados y complejos que los bruts sin afiada, gracias a la 6ptima calidad de las vendi-
mias y a las largas crianza sobre lias en botella.

ESTILOS A TENER EN CUENTA DEPENDIENDO SI SON DE UNA UNICA
ANADA O MEZCLA DE VARIAS.

Ademas cada uno de estos estilos puede ser BSA Brut sin aiada o Non vintage, o Millesime o Vintage

Con la mezcla de afiadas se intenta conseguir el ensamblaje ideal, si la afiada ha sido 6ptima se puede elaborar
como afada tnica sin mezclas.

OTROS DEFINICIONES A TENER EN CUENTA

ZERO DOSAGE Vino si adicién de azucar, también llamado Brut Nature o Pas Sucre

CUVEE PRESTIGE & SOLERAS

CUVEE PRESTIGE es la etiqueta que representa la méxima expresion de cada Maison , que puede ser
vintage o BSA y que a menudo se ofrece en la version clsica y rosé.

SOLERAS Mezcla de diferentes afiadas siguiendo el sistema de soleras como en Jeréz en barricas de roble

RESERVA PERPETUELLE Mezcla de diferentes anadas en un depdsito de acero inoxidable, se afiade cada
anada la misma proporcion que se ha sacado.



